Envie d'un repas en amoureux ?
Cest [occagion o inviter votre mortie
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Pour cela n'hésitez pas a réserver en contactant :

Par téléphone : 02 44 81 25 95/ 06 43 38 87 05 (sms)

Sur place : 23 bis Avenue du Docteur Jean Mac 72 100 Le Mans
Par Mail : authentic.restaurant.lemansgmail.com
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APERITIF : ACCOMPAGNE DE SES MISES EN BOUCHE
L’Elixir : (avec alcool)

Crémant Rosé, Vodka, Fleur de Thym, Sirop Grenadine
Le Fresh : (sans alcool)
Multifruit, Sirop Kiwi, Gingembre, Infusion Basilic

ENTREE : DECLINAISON TERRE & MER

Mille-Feuilles de Foie Gras & Pain d’Epices,
Confit de Pétales de Roses
Tartelette Tataki de Thon & Compotée de Bleuets

Fraichewe Passion +%. 00EC

POISSON -
Filet d’Empereur, Coulis Cactus & Citron Vert

Accompagné de ses garnitures
VIANDE :
Pavé de Veau au Beurre de Bourrache,
Jus Hibiscus
Accompagné de ses garnitures
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DESSERTS : TRILOGIE DE DESSERTS
Créme Brilée & la Rose
Charlotte Poire & Jasmin
Tartelette Chocolat & Lavande



